Cuvée I’R de Marion - Rosé

Région : Gironde, France

Composition variétale : Malbec & Cabernet
Dénomination : Vin de France

Aspect : Brillant et saumoné.

En bouche : Corsée avec des ardmes de fruits rouges discrets
et gourmands, framboise, fraise et groseille. Fin de bouche
sensuelle, éclatante et festive.

Détails techniques
- Alcool : 11,5% ABV

- Elevage en cuve : 5 mois en cuve inox et reste 1 mois en
bouteilles avant d'étre vendu.

Type de sol : Principalement argileux apportant fraicheur et
souplesse.

Récolte : Vendange mécanique a maturité jeune en début
septembre.

Processus de vinification : Pressurage direct. Stabilisation a
basse température (6°C). Fermentation maitrisée par de la
thermorégulation (entre 16 et 18°C).
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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