Cuvée Désirée

— Vin Blanc Moelleux

Région : Gironde, France
Encépagement : Sémillon

Appellation : AOC Bordeaux Blanc Moelleux

Apparence : Safran brillant et expressif avec une bordure
couleur banane.

En bouche : Corsé avec des ardbmes d'ananas, de péche et de
mirabelle. Go(t de fruits bien équilibré. Fin de bouche
souple et ronde.

Détails techniques
- Alcool : 12% ABV

- Elevage en cuve : 6 mois en cuve inox et reste 2 mois en
bouteilles avant d'étre vendu.

Type de sol : Principalement argileux, d'ou la structure et Ia
stabilité recherchées.

Récolte : Vendange mécanique a maturité optimale a la mi-

septembre. Recherche de la concentration en sucre pour
apporter rondeur et souplesse en bouche.

Processus de vinification : Pressurage direct. Stabilisation a
basse température (6°C). Fermentation maitrisée par de la
thermorégulation (entre 16 et 18°C).
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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