Cuvée Tradition

Région : Gironde, France
Encépagement : Merlot & Cabernet Sauvignon

Appellation : AOC Cotes de Bordeaux (Appellation d'Origine
Controlée)

Robe : Rubis clair et limpide avec une bordure dense.

En bouche : Structure corsée et harmonieusement équilibrée. Les

aromes de fruits noirs et rouges, ainsi que d'épices sont souples
et bien concentrés. lls sont complétés par des tanins subtils et — GRAND VI DE BOROBA -

CHATEAU

doux. Fin de bouche onctueuse.
Détails techniques

- Alcool : 12,5% ABV

- Elevage en cuve : 14 mois en cuve et 12 mois en bouteilles COTES DE BORDEAUS
avant d'étre commercialisé, il apporte rondeur et souplesse au

\8 vsB BN BOUTEILLES AU CHATENU

vin.
Type de sol : Sol sablo-argileux, contribuant a la souplesse.

Récolte : Vendange mécanique a maturité optimale fin

septembre.

Processus de vinification : Trempage a froid avant fermentation
pour stabiliser les tanins, les arobmes et le fruit. Entre 4 et 5
semaines.
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



http://www.peller-laroque.fr/

